
LAS VARIEDADES OLVIDADAS

Alma de Cantaro es un homenaje a 
algunas variedades menospreciadas en 
la zona y casi extintas. Es un canto a 
la belleza escondida que los prejuicios 
ignoran. 

Garnacha procedente de viñas viejas 
de viticultura sostenible

Nota de cata

“Elaborado fuera de la Denominación de 
Origen porque las Garnachas varietales no 
están permitidas, este es un vino que manejó 
bien el calor de la cosecha de 2022 y tiene 
solo un 13% de alcohol. Mineral, aromático y 
vibrante, con notas de grosella roja y fresa, 
un sutil toque de reducción, un leve aporte 
de madera y taninos elegantes.” Tim Atkin 
MW.

Añada 2022

Variedad/es utilizadas 
(con %) 100% garnacha

Envejecimiento  
y tipo de barrica

12 meses en barricas 
de 300 litros de roble 
francés

% barrica nueva  
y % barrica usada 100% usada

Nombre y ubicación de 
viñedo/parcelas La Aguilera

Edad del viñedo 80 años

Altitud del viñedo 850 metros

Tipo de suelo Arcillo calcáreo

Tipo de viña Vaso en secano

Fecha aproximada de la 
vendimia 10 septiembre

Nombre del productor Enóloga: Andrea Sanz
Viticultor: Pablo Arranz

Primer año de elabora-
ción de este vino

2016

Detalles de la elabora-
ción del vino

Encubamos pisando la 
uva. Dejamos un 100% 
raspón.
Fermentación a 25º en 
depósitos de 1.000 kg. 

	� 93 Puntos Tim Atkin MW 

Garnacha

Almade Cántaro


